PASZTECIKI

— 4 szklanki maki (0,5 kg),

— 1 kostka (250g) zimnego masta lub margaryny,
— 5 dag drozdzy,

— 2 tyzki cukru,

— 1/4 tyzeczki soli,

— 2jajka,

— 0,5 szklanki gestej stodkiej Smietany.

Drozdze rozkruszy¢ do miseczki, zasypac cukrem i mieszaé, az sie rozpuszczg (bedg ptynne). 1 jajko
roztrzepac (do posmarowania pasztecikdw przed upieczeniem). Piekarnik nagrza¢ do 170°C. Blache
piekarnika wytozy¢ papierem do pieczenia.

Maka + pokrojone w kostke masto (margaryna) rozcieramy palcami, nastepnie dodajemy sél, 1
jajko, Smietane i ptynne drozdze — zagniatamy miekkie ciasto (nie trzeba dtugo wyrabia¢, wystarcz,
ze wszystkie sktadniki dobrze sie potgczg). Nie odstawiamy ciasta do wyrosniecia (wyro$nie w
piekarniku). Ciasto watkujemy, wyktadamy ulubionym farszem (pieczarki, kapusta kiszona, mieso) i
formujemy paszteciki. Uktadamy na blache wytozong papierem do pieczenia, smarujemy
roztrzepanym jajkiem. Pieczemy 10-15 minut do zrumienienia.

Zdjecie 3 — potmisek z pasztecikami.



